
PERNAND-VERGELESSES

ÎLE DES VERGELESSES ROUGE

Premier Cru

2015

Parcelle

Appellation : PERNAND-VERGELESSES 

Premier Cru Ile des Vergelesses

Cépage : Pinot Noir 

Superficie : 3ha13 

Age moyen des vignes : 40 ans

Orientation : Est 

Couleur : Rouge

Terroir

Cette vigne se trouve en milieu de côteau, en

légère pente exposée à l'Est et son sol se partage

entre argile et calcaire dans des terres

semi-profondes ce qui en fait un terroir

d'exception. Elle a été plantée en plusieurs fois, son

âge moyen est de 40 ans.

Dégustation

Le vin est d'une grande finesse aromatique au nez,

très intense, il développe des parfums de fruits

rouges avec une tendance réglisse et épices. Sa

structure est droite et tannique, il posséde une belle

puissance et une longue persistance en bouche. A

attendre environ 5 ans avant d'ouvrir.

Millésime

Un millésime sans doute exceptionnel est en

gestation. L'été fût caniculaire avec des passages

pluvieux plutôt abondant en août.

Nous vendangeons du 1er au 12 septembre d'une

maturité idéale et dans un état sanitaire parfait.

Le Chardonnay est déjà très expressifs avec des

notes de fruits d'été, il s'équilibre par une

incroyable fraicheur et richesse en bouche.

Le Pinot a des couleurs intenses et brillantes,

millésime déjà gourmand aux notes de fruits rouges

(mûrs) et des tanins soyeux et ronds, qui se

révèlera au fil des années.

www.chandondebriailles.com


